Pesto

2 kopjes verse basilicum

3 tenen knoflook

2 kopje olijfolie

Ya kopje pijnboompitten

Y4 kopje parmezaansse kaas (geraspt)

2 kopje peterselie
zout naar smaak

doe eerst de knoflook met wat zout in de vijzel

stamp dit fijn

voeg vervolgens de verse basilicum en de peterselie toe
weer fijnstampen

rooster in een droge koekenpan de pijnboompitten

laat ze afkoelen

stamp ook de pijnboompitten door het mengsel in de vijzel
voeg de parmezaansse kaas toe

maak af met olijfolie tot een smeuig geheel
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